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Pérshkrimi i Iéndés:

Kjo 1éndé p&€rmban informacione né€ lidhje me: Zinxhirin e
prodhimit t€ ushqimeve bujqésore, faktorét ndikues né
cilésité, sigurin€ ushqimore dhe rreziget (ndotésit fizike,
kimik€ dhe aditivét); Substancat natyrore toksike,
mykotoksinat, dhe toksinat e biméve, mikrobiologjia e
ushqimit, domethénia e sémundjeve té shkaktuara nga
ushqimi, teknologjia e modifikimeve gjenetik dhe siguria e
ushqimit, kontrolli i sigurisé dhe menaxhimit t& cilésis€ sé&
ushqimit, shéndetit publik dhe eliminimit t€ rrezikut.
Gjithashtu gjaté kétij kursi do t€ shpjegohen praktikat e mira
prodhuese, sistemet e menaxhimit t& cilésis€ dhe
legjislacioni i ushqimit.

Objektivat e 1éndés:

Theks i1 vecanté i &sht€ dhéné teoris€ dhe praktikés sé
siguris€ ushqimore dhe menaxhimit t€ cilésisé si dhe
vler€simit t€ jetégjatésis€ s€ ushqimit, gjithashtu njohjen e
pérparimeve t€ fundit dhe ndikimin e kétyre sistemeve né
industrité ushgimore.

Objektiv i 1€ndés €shté njohja e holl€sishme e kérkesave pér
respektimin e legjislacionit kombétar dhe ndérkombétar t&
sigurisé€ ushqimore.

Rezultatet e pritura té nxénies:

Pas pérfundimit t€ suksesshém t& kursit studenti do t€ jeté né
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gjendje:

e T¢ vlerésojné n€ ményré kritike zhvillimet e fundit né

kontrollin e sigurisé ushgimore.

o Té kryejé vlerésime t€ rrezikut pér problemet e sigurisé

ushgimore, pérfshiré modifikimin gjenetik.

¢ Demonstrojné njohuri t& hollésishme pér kérkesat pér
respektimin e legjislacionit kombétar dhe ndérkombétar t&
siguris€ ushqimore.

e T¢ eksplorojé historing dhe idet€ themelore né themel t&

menaxhimit té cilésisé dhe t€ kené njohuri té hollésishme

pér rolin ¢ Menaxhimit t&€ Cil€sis¢ (QM) né menaxhimin

modern.

o T€ demonstrojné njohuri pér sistemet e menaxhimit t&

cilésisé, zbatimin e tyre dhe hapat praktiké t€ nevojshém pér

zbatim.

e Demonstrojné aftésiné pér t€ prodhuar njé manual cilésor.
e T¢ kené njohuri té holl€sishme pér certifikimin dhe

akreditimin.

e T¢ keté njohuri t€ sistemeve t€ ndryshme t€ menaxhimit té

cil€sisé, d.m.th. menaxhimin e cil€sisé sé produktit, siguriné

dhe menaxhimin e mjedisit et;.

Kontributi n€ ngarkesén e studentit (gj€ qé duhet t€ korrespondoj me rezultatet e t€ nxénit

té studentit)

Aktiviteti Oré Dité/javé Gjithsej
Ligjérata 2 15 30
Ushtrime teorike/laboratorike 2 15 30
Puné praktike / / /
Kontaktet me 2 5 10
mésimdhénésin/konsultimet

Ushtrime né terren / / /
Kollokfiume, seminare 1 5 5
Detyra té shtépisé 1 5 5
Koha e studimit vetanak té 2 15 30
studentit (né biblioteké ose né

shtépi)

Pérgatitja pérfundimtare pér 1 5 5
provim

Koha e kaluar né vlerésim (teste, 1 5 5
kuiz, provim final)

Projektet, prezantimet, etj 1 5 5
Totali 125

Metodologjia e mésimdhénies:

| Ligjérata, prezantime, pune ekipore, diskutime dhe vizita




studimore

Metodat e vlerésimit:

Vlerésimi do té jet€ i vazhdueshém, detyra dhe ushtrime,
teste dhe prezantime.

Vlerésimi i paré intermedier: 25%
Vleré€simi i dyté intermedier 25%
Detyrat e shtépisé dhe seminaret: 10%
Vijueshméria e rregullt: 5%
Provimi final: 35%
Totali 100%

Literatura:

Literatura bazé:

1. Carol A. Wallace, William H. Sperber, Sara E.
Mortimore. (2011) Food safety for the 21st century :
managing HACCP and food safety throughout the global
supply chain. Aimes, lowa : Blackwell Pub.,.

2. Vasconcellos, J. A. (2003). Quality assurance for the
food industry: a practical approach. Boca Raton, FL:
CRC press.

Literatura shtesé:

1. Smith, Furness (2006) Improving traceability in food
processing and distribution Woodhead

2. Omachonu, vincent K (2004). Principles of Total Quality,
CRC Press

3. Dora, M., Kumar, M., Van Goubergen, D., Molnar, A., &
Gellynck, X. (2013). Food quality management system:
Reviewing assessment strategies and a feasibility study
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enterprises. Food control, 31(2), 607-616.

Plani i dizajnuar i mésimit:

Java Ligjérata qé do té zhvillohet

Java e paré: Pérshkrimi i pérgjithshém dhe faktorét ndikues né atributet e
cilésis€ s€ ushqimit. Zinxhiri i prodhimit t€ ushqimeve (agro-
ushgimeve) .

Java e dyté: Karakteristikat e siguris¢ ushqimore dhe rreziqgeve, ndotésit fizikeé,

kimiké dhe aditivét

Java e treté:

Substancat natyrore toksike, mykotoksinat dhe fikotoksinat

Java e katért:

Siguria ushqimore né€ aspektin mikrobiologjik, réndé€sia e
sémundjeve t€ shkaktuara nga ushgimi

Java e pesteé:

Modifikimet gjenetik dhe siguria e ushqimit, produktet OMG,
testimi dhe analiza

Java e gjashté:

Kontrolli i siguris€ ushqimore dhe administrimi i cilésis€, shéndetit
publik dhe eliminimit t€ rrezikut

Java e shtaté:

Praktikat e mira t€ prodhimit (PMP): Analiza e rrezikut dhe pika
kritike e kontrollit (HACCP): Sistemet e menaxhimit té cilésisé
ISO 9000

Java e teté:

Vlerésimi dhe komunikimi i menaxhimit té rrezikut, tendencat e
ardhshme n€ analizén e rrezikut / Vlerésimi i paré

Java e néenteé:

Standardi ISO 22 000, aplikimi i tij né industriné ushqimore,
certifikimi dhe auditimi i tij, gjurmueshméria

Java e dhjeté:

Legjislacioni i ushgimit. Organizata Ndérkombétare e




Standardizimit ISO dhe standardet e tjera g€ lidhen me to.

Java e njémbédhjeté: Ligji Evropian pér Ushqimin. Ligji i ushqimit, zhvillimet, kriza e
ushqimit, tranzicioni tjetér, EFSA

Java e dymbédhjeté: Teknikat e auditimit

Java e trembédhjeté: Modelimi i jetégjatésis€, zhvillimi dhe aplikimi i modeleve
parashikuese

Java e katérmbédhjeté: Vlerésimi i jetégjatésisé dhe vlerésimi shqisor i ushgimeve

Java e pesémbédhjeté: Testet e pérshpejtuara, parimet themelore, gasja ¢ modelit kinetik,
problemet dhe tendencat e ardhshme né menaxhim t€ ushqimit/
Vlerésimi i dyté

Pjesa praktike:

Gjaté praktikés, studentét punojné€ né grupe. Detyré e studentéve éshté t€ gjejé dhe t€ pérpilojé
njohuri rreth késaj [éndé€ me géllim té zgjidhjes sé pyetjeve t€ menaxhimit dhe géndrueshmérisé
sé& ushgimeve, si dhe prezantimin e njohurive dhe propozimet pér pérmir€simin e menaxhimit tek
palét e interesuara. Studentét diskutojné né seminare njohurité t€ marra nga literatura shkencore
dhe lidhshmériné me problemet e identifikuara rreth menaxhimit dhe géndrueshmérisé sé
ushgimeve né rastet studimore.

Politikat akademike dhe rregullat e mirésjelljes:

Studentét jané té obliguar n€ vijimin e rregullt té ushtrimeve. Shkygja e telefonave celular, hyrja
me kohé né sallén e mésimit si dhe mbajtja e getésis€ n€ mésim po-ashtu jané obligative.




