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Pérshkrimi i 1éndés

Zhvillimi i industrisé sé pérpunimit t& brumérave dhe
produkteve sheqerore, karakteristikat e léndéve té para
dhe ndihmése, operacionet themelore, proceset dhe
metodat themelore, reologjia e brumérave, prodhimi i
produkteve konditore (biskota, gokollata, karamele),
bazat teorike té proceseve teknologjike, pajisjet qé
pérdoren, ndértimi dhe funksionimi i tyre,
standardizimi i produkteve konditore, aspektet e cilésisé
dhe té sigurisé

Qéllimet e 1éndés:

-- Njohja me Teknologjiné e Pérpunimit t&¢ Brumérave
dhe Produkteve Shegerore, léndét e para, proceset
kryesore teknologjike té pérpunimit, produktet e
pérfunduara, aspektet e cilésisé dhe té sigurisé.

Rezultatet e pritura té nxénies:

Pas pérfundimit té kétij kursi pritet qé studenti t& keté kéto
njohuri dhe shkathtési, pér pérpunimin e Produkteve t€ Pjekjés

Kontributi né ngarkesén e studentit ( gjé qé duhet té korrespondoj me rezultatet e té nxénit té

studentit)

Aktiviteti Oré Dité/javé Gjithésej
Ligjérata 2 15 30
Ushtrime teorike/laboratorike 2 15 30

Puné praktike / / /
Kontaktet me mésimdhénésin/konsultimet | 2 5 10
Ushtrime né teren / / /
Kollokfiume, seminare 1 5 5
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Detyra t& shtépisé 5 5
Koha e studimit vetanak té studentit (né 15 30
biblioteké ose né shtépi)

Pérgatitja pérfundimtare pér provim 5 5
Koha e kaluar né vlerésim 5 5
(teste,kuis,provim final)

Projektet,prezantimet ,etj 5 5
Totali 125

Vérejtje: 1 ECTS kredi = 30 oré angazhim, p.sh. nése lénda i ka 5 ECTS kredi studenti duhet té keté

angazhim gjaté semestrit 150 oré

Metodologjia e mésimédhénies:

Pérséritja e temés paraprake, analiza dhe diskutime
Prezantimi i temés mésimore né Power Point

Pér ¢do temé mésimore, studentét marrin njé
pérmbledhje n€ gjuhén shqipe.

Raste studimi apo detyra ( pér orén e ushtrimeve)
lidhur me temén e ligjéruar

Metodat e vlerésimit:

Vlerésimi i paré — 25%

Vlerésimi i dyté — 25%

Projekti dhe angazhime tjera 15%
Vijimi i rregullt — 10%

Provimi final — 25%

Total 100%

Literatura

Literatura bazé:

Sinani A. - Shkenca &Teknologjia e Produkteve té
Pjekjes, 2008

Literatura shtesé:

Gafurr Gjabiri,Abdyl Sinani; Analizat Laboratorike té
Dritherave, Miellrave, Brumérave dhe produkteve té Pjekjes

Plani i dizejnuar i mésimit:

Java Ligjérata qé do té zhvillohet
Java e paré: Qéndrueshméria e Bluarjes dhe Cilésia e Miellit
Java e dyté: Qéndrueshméria e Pérbérésave Organiké t€ Miellrave
Java e treté: Pérdorimi i Agjent Redokésve né Miellra

Prodhimet e Qéndrueshme té Miellrave té Misrit




Java e katért:

Java e pesteé:

Reologjia e Brumérave

Java e gjashté:

Ndikimi i shtesave né cilésiné e brumit

Java e shtaté:

Qéndrueshméria e Prodhimeve t€ Bukés

Java e teté:

Procesi i Pjekjés sé Bukés

Java e nenté:

Teknologjia e Qéndrueshme e Prodhimit t&€ Makaronave

Java e dhjeté:

Proceset dhe Operacionet ¢ Qéndrueshme né Prodhimin e
Makaronave

Java e njémbedhjeté:

Makinerité e prodhimit t€ makaronave dhe funksioni teknologjik i
tyre

Java e dymbédhjeté:

Teknologjia e Qéndrueshme e Prodhimeve Konditorike

Java e trembédhjeté:

Teknologjia e Qé€ndrueshme e Prodhimit t€ Biskotave

Java e katérmbédhjeté:

Teknologjia e Qéndrueshme e Prodhimit t¢ Bombonave

Java e pesémbédhjeté:

Teknologjia e Qéndrueshme e Prodhimit t€ Cokollatave

Politikat akademike dhe rregullat e mirésjelljes:

e Pér¢do temé mésimore, studentét do té pajisen me materiale t€ nevojshme né gjuhén shqipe.
e Shkygja e telefonave celularé, hyrja me kohé né sallén e mésimit si dhe mbajtja e qetésisé né
mésim jané po ashtu t€ obligueshme.




